
 

 

 

 

 

 

 

 

DEGUSTATION 

 

Pétale de rose 

Le plus séducteur 

Elle tient son nom de sa robe, légère et délicate. Cette cuvée du 

château Barbeyrolles reflète le savoir-faire et le talent de sa créatrice, 

Régine Sumeire. La vigneronne aime les vins « soyeux, offrant une 

longueur en bouche, pas fanfarons » et a marié huit (!) cépages pour 

donner un équilibre parfait à son vin : grenache, mourvèdre, cinsault, 

cabernet sauvignon, ugni-blanc, Rolle et sémillon. Un rosé 

d'exception à déguster avec des produits de la mer pour laisser 

exprimer sa finesse. 

• Château Barbeyrolle, Gassin. 
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