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Spécial rosés de Méditerranée

Chateau la Tour de I’Evéque (Cote de Provence)
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CHATEAU LA TOUR DE LEVEQUE

Ce fut la résidence d*été des évéques de Toulon. C’est surtout la propriété familiale
de Régine Sumeire, la créatrice du fameux Pétale de Rose.

1 letemps qui file trop vite 4 son godt
= chaque détail qui pourrait lui échapper
mais aussi entre ses deux domaines : Chateau
Barbeyrolles, son coup de foudre situé sur la
presquile de Saint Tropez, acquis en 1977, et
Chateau La Tour de 1'Fvéque, le bien familial
hérité desonpere Rogera Pierrefiu-du-Var,
Cestla que nos routes se croisent, sur cette

[~ lle court, elle court Régine Sumeire ! Aprés
prés

ancienne résidence dété des évéques de Tou-
lon, que Gabriel, son grand-pére, avait acquise
il y a soixante ans alors quil possédait déja
Font-Freye, le domaine yoisin, depuis 1933,
Deuxli lié: é une eau

qui en Provence estun filon  lavaleur souvent
plus élevée que celle dumineraidor.

De cette histoire elle connait tous les détails.
Cequinela pas empéchée de tourner définiti-
vement quelques pages et décrire ses propres

PETALE DE ROSE
2017

+Suave otsating, aozompagné
une piésence

“Javais toujours un wil sur ce domaine, dont jii re-
pris lexploitation en fermage en 1990, Iy avait
60 hectares autor de o cave el 23 hectares w1 pea
plus awsud, présd Hyires " Mais poursigner Pétale
de Roseic uss,d La Tour de UEvegue, les moyens
techniques manquatient’, ajoute Pierre-Frangois
de Bernardi, son neveu et bras drait. Lui aussi a
Jidans lemilieu duvinpuisg 5
pére esta lorigine de lappellation Patrimonio
> h il

o i3
pour afteindre des quantités suffisantes et dévelop-
perdesmarchés dans une quarantaine de pays.”
Larccette dusucees de Pétale deRose, certi-
fié bio depuis 2005, s appuie dabord sur des
vendanges manuelles: “Cest essentiel pour
e ires,

le Régine. Ln-

Py

suite le pressurage, trés délicat pour ne pas extraire

trop de coudeur, pent prendye jusquit neuf heures.
) érages — cinsault-grenach

chapitres: “Etudiante & Sciences Po puis en espa- &nbou
ol et en histoire, je voulais étre journaliste ow am-

bassadeur; pour voyager. Finalement cest le vin qui soulign:
; & Toid

profondeur i quune
longue persistance aromat que
par das notes

3 ? )
e di fa ral, mouyvédre, rolle, sémillon, ugni blanc et caber-
et sauvignion — issus de vignes dgées de 25 ans en

moyenne Pour lapremiére fois en 2017 nous avons

e bicn phus ard, Caren 1977, lorsque mon pérea
regu e particdes vignes de La Tourde I Fvtque,fe

quelathymat e lauriat »

travaillé avec 100 9% de Jesures indigencs. Enfin, I

Jermentation malolactique et systématique. Cesthe

clf pour obtonir in v rosé de table e que Pétale
o

inieres Jai heérité

Phus urgent @ été de trowser wne propriété oi mes parents pourraient de Rose alimb
Sinstaller. Cefut Barbeyrolles I Lten matiére de table, la vigneronne sait de quoi elle parle -
Und ! ien quelg delat “Man Mo grandsmé de grandesc
L-pére élant né L le millésime 1978 est toul 1l de cela " Elle en améme fait un livre de recettes, 50 idées gour-
‘pasti on vrac. Mais je voyais les choses autrement et trois ans plustard — mandesamarieravecles vins de ses domaines.
lesp bouteille. A fles,Ja Sile succts commercial est au rendez-vous, Régine Sumeire a
production deblanc  débuté en 1984, etun an pl lerosé lécide deréduire | fé

Auvjourd hui,

baptisé Pétale de Rose. Un phs pale qui margua les es
prits.” Une cuvée inspirée par la technique de pressurage en

B d Delmas &

grappes entiéres mise en ccuvre par )

surun volume moyen de S00000 bouteilles, le rouge ne repré

sente que 15 % etle blanc § % : “Dans le cadre dune politique de re-

platation, nous avons priviégié n syrah, le mourvedre et lerolle afin

Haut-Brion. Car ce qui était bon pour les blancs & Pessac-1 éo-
gnan pouvait [étre pour les rosés de Provence. Ce savoir-faire,
Régine Sumeire I dupliqué ensuite 2 La Tour de Pk

dasgmenter la prodiction de rouge ot lanc en profitant de la qualité
de nos terroirs de schistes ef de grés rouges” L histoire na pas fini de

sécrired La'Tourdel Evéque .. MARCDAGER
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