
Pétale de Rose
CHÂTEAU LA TOUR DE l ’EVÊQUE

Millésime 2017 - Couleur saumon pâle. Rond et légèrement fumé
avec une belle longueur en bouche - 16/20 points

Millésime 2016 - Ample et fumé avec beaucoup, beaucoup plus de saveur
que la plupart des rosés de Provence. Belle matière, gras en bouche

mais pas trop. Incroyablement long et agréable.

Barbeyrolles et La Tour de L’Evêque, 
archétypes du Rosé fin et précis avec un fort potentiel de garde.

Un très bon vin rosé, deux domaines avec des niveaux de qualité élevés.

Aromes de fraises fumées, lies légères et pain grillé,
bouche joliment différente, complexe avec une belle minéralité, 

presque boisé, légèrement fumé.

Decanter Awards 2018 - 89/100 points
Decanter Awards 2017 -  95/100 points
Decanter Awards 2015 - 95/100 points

Arômes de fleurs, fleur d’oranger et pêche délicate. 
Une pointe de poivre blanc. Enveloppant, nuancé et delicieux. 

Belle tension et texture. A boire maintenant. 

James Suckling.com 2018 - 90/100 points
James Suckling.com 2017 - 91/100 points


