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Rosés. Cest a la propriétaire des Chateaux
L} A
Barbeyrolles et de La Tour I'Evéque que
I'on doit ces rosés pales, parfois presque
diaphanes, aériens et fruités. par Michel Bettane
et Thierry Desseauve, avec Jean-Francis Pécresse
ndixans, lerosé de Provencea L ESVINS: v
changé de carnet d'adresses. I} ~ [
fréquentalt les campings des DE REGINE SUMEIRE.
Flots Bleus, il estaujourd'hui de
toutes les soirées les plus branchées dela
Cbie ou de la capitale. Désormais étudié o Chitssu Barbeyrolies, ctes-de-
par les écoles de marketing et consacré  provence, rosé, Pétale de Rose, 2013,
par 'adhésion massive du public le plus  Floral au nez, bouche avec des
large, le rosé surfe sur un sucoés impres-  rondeurs immédiates. Chamu et
sionnant. Le marché du vin rosé en  gourmand, mais trés tendreé.
France g, en effet, encore augmenté de
4.3 % en volume et de 9.4 % en chiffre o Chiteau Barbeyrolles, cétes-
d'affaires en 2013, passant devant les  de-provence, rouge, 2012
blancs en part de marché. Magnifique syrah ample et gour-

Leroséachangédemandeparcequila  mand, soutenu par des tanins mirs
changé de couleur. Neuf cdtes-de-pro- et soyeux et unfruit profond, raffiné.
vencesur dix avalent sutrefols une teinte  DéjA savoureux, mais capable
soutenue, rose orangé. Aujourd’hul, les  de trds bien vieitlir.
mémes arborent une mine si pale quon
pourrait presque les prendre pour des o ChéteauLa Tour de PEvéque,
blancs. Loind'¢tre anecdotique, ce chan-  cdtes-de-provence, rouge, 201
gement d'apparence s modernisé la per-  Profond, racé, tris élégant. Voila
ception du vin, vu, désormais, comme  une autre expression, plusintense
une épure, fraiche, franche, directe quia  encore, du cépage syrah.
permis au produit de sémanciper des
codes habituels du vin, souvent perqus  Chdteau Lo Tour de PEwque et Chiteau
comme intimidants et réservés aux spé-  La Tour Sainte Anne,
cialistes. Tout le monde peut apprécier 83390 Pierrefew. Tél. :0033494 282017 °
un rosé, méme sans I'aval d'un expert,

Cette robe phle n'est pas le frult du  reginesumelre@toureveque.com
hasard. Elle a été dessinée par Régine

Sumeire en 1982. Dans son domaine tro- gl
pézien de Barbeyrolles, cette fille et peti-
te-fille de vignerons, diplémée de scien-
ces politiques, d'espagnol et d'histoire,
imagine cette révolution de la couleur,
mals aussi du godt : « Favals rencontré fe
directeur du Chéteau Haut-Brion, Jean
Delmas, qui avait visité notre propriété, se
souvient-elle aujourd'hui. Il m'avait féli-
cité pour les pressoirs hydrauliques que
nous utilisions encore. "Jai les mémes &
Haut-Brion”, m'avait-l dit, “et ils font des
blancs merveilleux. Avec ton terroir, tu
devrais pouvolr faire avec eux des blancs et
des roses superbes”. »

Contrairement aux pressoirs horizon-
taux qui provoquent une macération du
jus avec ses peaux (et donc une prise de
couleur, mals aussi une petite extraction
des tanins comme pour les rouges), les
Ppressoirs verticaux, hydrauliques ounon,
se contentent de presser, le plus douce-
ment et le plus précisément possible, le
jusd'un raisin quly est déposé entier. Qua-
siment pas mis en contact avec les pig-

BARBEYROLLES . S i - . o e
8763750400567/XSB/OTOM Eléments de recherche : REGINE SUMEIRE : viticultrice, propriétaire du chateau Barbeyrolles et Tour de I'Evéque, toutes citations
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Cteu Barbeyrolles. Photos DR

ments colorants contenus dansla peaudu
raisin, ce modt affiche alors une teinte
trés pile. Le style du vin est aussi plus
élancé, plus aérien, privilégiant I'expres-
sion du fruit et la fraicheur de constitu-
tion. Premier de ces rosés nouvelle géné-
ration créés par Régine Sumeire, Pétale de
Rose fut vite plébiscité par les consomma-
teurs et beaucoup moins par les profes-
sionnels qui multipliérent dans les pre-

miéres années les barrages lors des
commissions officielles d'agréments.
Cependant, Régine Sumeire n'a jamais
cherché a transformer son invention en
poule aux ceufs d'or. Pétale de Rose se tra-
duit aujourd’hui par de belles cuvées
issues de ses deux propriétés, Barbeyrolles
et La Tour de I'Evéque, archétype du rosé
finet précis, capable de bien vieillir, loin du
«rosé piscine » quelle honnit. Plutdt que
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d'apparaitre comme une icéne durosé, elle
se bat désormais pour la reconnaissance
des rouges de Provence, aujourd'huiaban-
donnés par nombre de producteurs au
profitdelatirelirerose. « Levin, cen'est pas
une recette commerciale, mais l'expression
authentique d'un terroir, explique-t-elle. Et
ici, en Provence, nous avons de grands ter-
roirs, capables de faire naitre de grands vins
quelle que soit leur couleur. » m
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