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Ceo est le quatrleme volet d’une série de reportages
consacres a la découverte de vngnob!es européens.

L'art de faire du vin est une chose,

le promouvoir reléve également de

la virtuosité. Au demeurant, si vous
possédez la gréce d'une rose et que vous
étes dotée d'une bonne dose d’empathie,
vous récoltez la reconnaissance et la
gloire |

Régine, comme ses amis québécois
l'appellent, c'est le rosé Pétale de Rose
et le rouge La Tour de ’'Evéque, des vins

]

PLAISIR

DE S'EVADER | 4.

CHRONIQUE DE |
JEAN CHOUZENOUX, !
correspondant en Europe

Il y a des années que Régine Sumeire sillonne les routes du Québec,
le verre & la main. Cela fait aussi des années qu’elle accueille ses
nombreux amis québécois dans ses vignes du Midi de la France.

Régine Sumeire

qui trénent sur nos tables depuis prés de
deux décennies. Ses recommandations
pour les apprécier a leur juste mesure :
« Goltez le Pétale de Rose avec des
gambas grillées, un soufflé au fromage
ou avec du saumon cuit & 'unilatéral

et a la clé; vous aurez un mariage de
couleurs ! Unissez la Tour de I'Evéque &
un gigot d'agneau ou & des ris de veau
aux morilles et vous m'en donnerez
des nouvelles. » Les recettes, Régine,
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je les prends ol ? « Dans mon recuei
de recettes qui s’inti

Gourmande »,

dle Vigneronne et

auteure en pl

notre vigneronne n'est
vree. En ce moment,
rvise la fin des travaux

dissement et de modernisation

« Je projette aussi de developper Line
activité d cenotourisme au domaine,
notamment avec un volet historigue
sur la Tour et le Chateau, et I'ajout
d'un gite pour accuelllir les visiteurs
En revanche, nous possedons deja de
modestes installations pour recevoir les
professionnels gui peuvent visiter nos
vignes, notre chai et deambuler dans
notre sentier des odeurs et humer les
parfums de lavande, de thym ou de
romarin. » Régine redige egalement un
cahier des charges pour siassurer gue
sesieventuels successeurs.continuent de

ultiver la vigne et de produire
seion la pure tradition sumeirie

Enfin. elle participe a différent

de vins en Europe ou en Asie, et rentre
justement d'une tournee de promotion au
Quebec. Sans doute au'elle s'est rendue

a l'Auberge Saint-Antoine cu Vieux-
Quebec, ou le Pétale de Rose figure a

a Carte des vins. comme cans gien des

restatrants etoilés de la viellle France.

4l ere .pou?"‘_l%,
marche du QUeBet:
sont des connaisseurs et les employés de
la SAQ, de reels passionneés, Je garde de
bons souvenirs des conseillers en vins de
la regrettee Maison des vins de la Place
Royale, je pense a Steven Molloy, Michel
Toussaint et le sympathique directeur,
Daniel Paguet. Monagent & Quebec,
Serge:Guy Cloutier; est devoueetjedui
doisbeaucoup. »

ASOMmmateurs

calsses de roses et de rouges... modestes

cébuts. mavoue-teelle ' A |'epoque. le
rose nobtient pasia popularite guon
lui connait aujcurdhui. « Memaekidi
Phaneuf e voulait pas en parja

son guide... mais l'engouements

installe et Michel a giusté le tir, » 8

Remontons

BBl e

alnsi nommee car, !

Ce domaine sied dansiie Var, au'sud
France et & un jet de Bierreicu Vills

I3 Tour delEve
ensemble/del
viticolesS ag :
famille Sun




années 60, Régine, jeune bacheliére

en philo, demande & son papa Roger si
elle peut l'aider au domaine... afin de se
faire un peu d'argent de poche ! Voila
alors qu'elle s'assoit au bureau de la
comptabilité. Elle a beau étre issue d’'une
famille de vignerons et avoir ses 18 ans
bien sonnés, Régine n'a toujours pas
golité au jus de la treille... elle y remédie
enfin !

Au fil des ans, Roger lui enseigne les
rudiments du métier de vigneronne et
l'initie & la vinification, d'abord le blanc,
puis le rosé, Et il rentre bien, le métier,
car une dizaine d’années plus tard,

en 1977, Régine acquiert son propre
domaine, le Chéteau de Barbeyrolles. Il a
bien fructifié, I'argent de poche !

Assoiffée par la chose du vin, Régine
retourne sur les bancs d'école en 1978

et obtient un diplome en agriculture.
Parallélement, & Barbeyrolles, elle rénove,
transplante et innove ! Ainsi, en 1982, elle
commercialise, pour la premiére fois, son
vin sous étiquette « Mis en bouteille 3

la propriété ». Quel symbole, car depuis
le début de l'aventure familiale, le vin
était vendu en vrac aux négociants

qui 'embouteillaient eux-mémes et
s'occupaient de la commercialisation.

Puis survient I'année charniére, 1985,
avec une autre petite révolution : elle
vinifie son vin rosé avec des raisins hon
foulés, c’est-a-dire en grains entiers !
Cela aura le mérite de donner plus

de caractére et de fraicheur a son

vin. Consécration ultime, lors de la
dégustation, I'une de ses amies lui dit :
« Il est bon, ton rosé, et en plus, il a une
jolie couleur... un peu comme les pétales
d'une rose ! » « Eh bien, voila ! C’est
comme ¢a que je I'appellerai, mon vin :
Pétale de Rose. »

Du coin de I'ceil, la-haut sur sa Tour
perché, papa, fier des succeés de sa

fille, lui confie alors la vinification

d'une parcelle de rouge, & la Tour de
I'Evéque. Mémorable année 1985 ! Ca ne
s’arréte pas I3, les idées ne cessent de
jaillir du cerveau de notre passionaria,
qui veut faire connaitre son rosé un

peu partout sur la planéte. Sa plus
brillante orchestration est réalisée

avec ses collégues de la région et
consiste en une course de voiliers, ol
une cargaison symbolique de Pétale

de Rose est embarquée & Saint-Tropez,
direction Saint-Barthélémy, dans les
Antilles. Evénement festif qui sera
repris annuellement pendant une bonne
période.

Maintenant, les vins du Domaine
Sumeire, Tour de I'Evéque et Chateau
de Barbeyrolles, on en retrouve chez les

Chiteau Ia Tour de PEvéque 2012
Code SAQ : 00440123

Prix : 20,85 §

bons cavistes en France, mais également
au Canada, aux Etats-Unis, en Thailande,
en Russie, aux Antilles, et partout en
Europe.

Forte de toutes ces expériences, Régine
Sumeire s'est tout naturellement hissée
a la téte de I'empire familial en 1990,

Et a la suite du décés de son papa en
1997, c’est I'équipe soudée qu'elle aura
constituée au fil des ans qui la soutiendra
et qui continue de le faire encore
aujourd’hui. Pas mal de chemin parcouru
depuis le jour ol Régine a trempé, pour
la premiére fois, ses lévres dans le divin
nectar... elle venait d’avoir 18 ans !
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Vins offerts a la SAQ :

i

Pétale de Rose
Code SAQ :

Prix :19,95 §
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